BATIN

Tradicion y modernidad...

Tabla de quesos artesanos, regaias y
confitura de higo

Nuestras bravas especiadas y ahumadas
1€ de este plato se destina a la Fundacién Grupo Premium

Croquetas de langostinos al pil pil y mayo
de su coral

Foie micuit con kikos ahumados y yogur con
maracuya

Pastela de la Alcazaba de cordero con
cdrcuma fresca, almendras y cebolla
caramelizada

Nuestra ensaladilla rusa de atln, piparra
y aceite de pimenton

Ensalada de taboulé de cous cous, con pollo
a la moruna, pasas, queso feta, pipas de
calabaza y vinagreta de miel y hierbabuena

Salmorejo de tomates asados, burrata y
almendras garrapifadas

Steak tartar de ternera elaborado al momento
delante del cliente

Acidos, dulces, picantes....

Rollito crujiente de Pollo estilo “César”

Gyozas de cerdo deshilachado con salsa
de cacahuete y lima

Taco crujiente de tartar de salmén marinado,
aguacate y leche de tigre

Tartar de atdn picante, aguacate de la Axarquia
y Gazpacho picoso de tomate Raff verde

Tataki de atn con mayo de wasabi y
encurtidos
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* Nuestros platos son adaptables;
si tienes alguna intolerancia

o alergia, constltanos



Segundos llenos de colores...

Bacalao a la naranja sobre patatas 22
encebolladas y olivas negras

Salmon al horno, cremoso de chirivias con 22
vainilla y verduras salteadas al wok

Lubina frita en panko, coliflor chafada y 22
curry rojo
Magret de pato laqueado sobre arroz salvaje, 22

mango agripicante y jengibre

Abanico ibérico de bellota, puerro asado y 21
vinagreta de avellanas

Lomo bajo de vaca madurada con mantequilla 28
café de paris y patatas fritas con chimichurri

Costilla de vaca glaseada con salsa barbacoa 23
citrica y patatas asadas con ajo-perejil

;Buscas un final dulce?

Tarta de queso al horno y helado de turrdn 8,5
de jijona
Panna cotta de vainilla con platano y 8

chocolate blanco

Torrija de pan brioche, sopa de coco y helado 8
de platano

Nuestro Batik - Kinder - Sorpresa 9
Brownie de chocolate y nueces, espuma de 8,5

vainilla y dulce de leche

Servicio de pan: 1,20€ por persona IVA incluido



